Zeit zum GenieBen

Frisches Gansefleisch aus Polen

Die Ganse stammen aus Vermehrungsbestanden von hochster Qualitat, sowie aus
eigenen Brutanstalten. Die artgerechte Zucht, Weidehaltung , Schlachtung und Ver-
arbeitung wird unter standiger Aufsicht der Veterinarinspektion und unter Ein-
haltung der sehr hohen technologischen Standards durchgefihrt.

Die stéandige Uberwachung des ganzen Produktionsprozesses ermdglicht es, die
hdchste Qualitat zu sichern. Die Tatigkeit richtet sich konsequent nach Gesundheit,
Geschmack und umweltfreundlicher Herstellung. Eine standige Zusammenarbeit
mit der landwirtschaftlichen Hochschule in Warschau unterstutzt dies.

Diese Faktoren sind in hohem Male entscheidend flr die kontinuierliche
hohe Qualitat der polnischen Ganse.

Herkunft Polen

Alle Produktionsstufen angefangen von Elterntierherden, Brutereien, Gansemaster,
Schlachtung, Zerlegung und Verarbeitung befinden sich in Polen und unter standiger
Kontrolle.

Das Gansestopfen ist in Polen bereits seit Uber 10 Jahren verboten. Ebenso hat der
polnische Gefligelzuchtverband KRD nun auch seinen Mitgliedern das Lebendrupf
von Mastgansen verboten. Die Tierschutzorganisation Vier Pfoten kann in dem
Betrieb von dem wir die Produkte beziehen, unangemeldete Kontrollen mit Tier-
schutzer durchfuhren.
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